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Cap F.rehel

o Cancale
SAINT-MALO Mont-Saint-Michel
= o

~Montauban
y de Bretagne

Menu
a partir

de24,20€

(boissons comprises)

VASTE
PARKING

GRATUIT

pour |e c"nauﬁeur

1 GRATUITE
pour 50 pers

NICOLAS ET RAPHAEL RENAIS se font un plaisir d’accueillir vos groupes dans une
ambiance familiale et conviviale. Le restaurant posséde plusieurs salles modulables
pouvant recevoir des groupes de 20 a 140 personnes. Grdce a son vaste parking paysagé
vous pourrez facilement garer vos autocars.

La cuisine traditionnelle a base de produits frais confectionnée par Raphaél ainsi que la
présence et le service de Nicolas sauront faire passer & vos groupes un moment de détente
et de plaisir gourmand.

NOS MENUS OU JOURNEES TYPES

« LE MENU “L'INCONTOURNABLE" (P 2)
o LE MENU “LE TRADITIONNEL" (P 2)

* LA FETE DE M. DUCOCHON (P 3)

+ A LA DECOUVERTE DU PAYS DE BECHEREL (P 4)

PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES, VISITES, ACTIVITES :

* PETIT-DEJEUNER en BUFFET (1 boisson chaude + 1 croissant)
« BUFFET CAMPAGNARD A VOTRE ARRIVEE
LES VISITES, LES ACTIVITES :
Visite du PARC DU CHATEAU DE CARADEUC a pied
Visite du chateau de MONTMURAN
Visite en caleche de BECHEREL
Visite guidée (en car) du pays de BECHEREL
Visite guidée (en car) de LA VALLEE DE LA RANCE
Visite guidée de la Tour St Joseph de JEANNE JUGAN
Visite guidée de BECHEREL, cité du livre
Visite libre de BECHEREL, cité du livre
Apres midi MUSETTE ou FEST DEIZ
Visite guidée de la ferme des Faluns
Visite libre du musée du chanvre et du lin a Cardroc
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NOUS POUVOI’IS
composer
un menu
sur mesure

(nous consu\ter)

Boissons pour
tous les menus

(é volonté)

Muscadet

et Réserve

Kir Cassis Au Muscadet

Mousseline de poisson a |a Fondue de poireaux
Buffet d’entrées
Fi[et de colin aux Fines herbes
Assiette gourmande « Terre et Mer »
Jambon 3 lvos sauce forestiere
Roti de veau aux pruneaux

Pou]et de « Janzé » aux échalotes

Haricots verts et pommes campagnardes

Plateau de {‘romages
Tarte aux poires amandine
Char|otte aux Fruits et son cou]is
Tarte aux pommes & ] ancienne

Forat noire

CaFé

Kir Cassis Au Musca&et

Fi]et (Je saumon

a |a parisienne

Langue de beeuf sauce madere

Haricots verts et

pommes campagnardes

Plateau de Fromages

Ome|ette Norvégienne

Hambée en sa”e

ou Mi”e Feui”e

Cal(‘é
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[Nenu

Bug"et campagnafa

Cochon gri\\é

E—

Ratatoui“e et
pommes sautées

Plateau Ae ¥romages

-

Forét noire

Kir
Muscadet
Réserve

Ca{“é

Apéritit,

Buﬁet campagnara,
Repas,

Boissons,

Musique
COMPRIS |

Accueil au son de la musique et Apéritif, dégustation du Buffet campagnard
composé de charcuterie locale. Cing volontaires habillés en costumes

de couleurs ameneront M. Du Cochon qui sera découpé devant les clients ;
servi ensuite sur plat et accompagné de la farce, de pommes de terre

et de ratatouille.

Dans Uaprés-midi possibilité de danse, jeux de cartes, promenades....

PROPOSITION DE JOURNEE

* 12h00 : Arrivée au restaurant et accueil musical

* 12h15 : Service de Uapéritif et du buffet campagnard
* 13h30 : Service et découpe de M. Du Cochon
*17h00 : Départ

ATTENTION : Cette journée vous est proposée (quel que soit le nombre de participants) du mardi au
vendredi midi des semaines 14 — 20 — 23 - 36 et 40),
journée réalisable a n'importe quelle date a partir de 90 participants
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Buﬂjet campagnara

3 votre arrivée \e matin

Exemple de

[Nenu

Mousse‘ine Ae poisson
a la gondue de poireaux

Visite commentée
d,environ 2h00
En comp\ément
possibi\ité de visiter :
Le musée du Chanvre
et du lin Cardroc

Jambon a \'os

Sauce C\nampignons

Aprés avoir dégusté le Buffet campagnard (possibilité sur demande de
petit-déjeuner), vos voyageurs prendront la route avec un accompagnateur
et découvriront le Pays de Bécherel qui posséde un patrimoine culturel
[ et historique tres riche. Ce circuit vous fera découvrir la beauté des paysages,
Plateau de fromages le chateau de Montmuran, les onze écluses...

- Retour au restaurant vers 12h15 pour profiter du repas préparé

Haricots verts et
pommes de terre campagnardes

Charlotte aux fruits par Raphaél et Nicolas.
et son coulls L’aprés-midi sera organisée comme bon vous semble ...
" N DE JOURNEE
Muscadet PRUPUS‘T‘U
Reserve
Café * 9h30 : Arrivée au restaurant pour déguster le BUFFET CAMPAGNARD
) 9 (possibilité de petit déjeuner a préciser a l'avance)
ou propositions page s P .
p * 10h00 : Départ pour la visite guidée du PAYS DE BECHEREL

« 12h15 : Retour au restaurant pour le DEJEUNER
* 14h15 : Départ ou ACTIVITE de votre choix (page 1)
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